
Alpen Tapas – Vorspeisen 
Brotgedeck – Start-up - mit Tomatenpesto & Liptauer € 4,50 

Carpaccio vom Tiroler Rinderfilet mit Rucola & Parmesan € 19,50 

Knusprige Teigtaschen von Rind & Huhn mit Erdnusssauce € 14,90 

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce, Kapernbeeren & Rucola € 18,90  

Rote Curry-Kokosschaumsuppe mit Garnelen & Crostini € 12,50 

Tafelspitz Consommé mit Kräuterfrittaten & Liebstöckel € 7,80 

Wald – und Wiesensalate   
Backhendlsalat mit Kürbiskernöl & Preiselbeeren € 19,50 

Caesarsalat mit gegrilltem Freilandhendl, Croutons & Parmesan € 19,50 

Gemischter Gartensalat mit Hausdressing klein € 7,50 | groß € 16,50 

Empfehlung - Portion knuspriges Knoblauchbaguette € 4,50 

Street Food  
Berliner Currywurst – Das Original – mit Pommes frites € 14,90 

Hausgemachte Wildkäsekrainer mit Sauerkraut & Röstkaroffel € 14,90 

Clubsandwich vom Huhn mit Speck, Ei, Tomate & Salat € 18,90 

Trüffelpommes mit Parmesan & Dip-Sauce € 14,50 

Flammkuchen  
Elsässer Art | Bauernspeck | Zwiebel | Rucola & Parmigiano € 16,50 

Diavolo „scharf“ | Salami | Tomaten | Chili & Rucola € 17,80 

Vegetarisch | Schafskäse & Antipasti-Gemüse € 16,50 

 Curry Internatinal  
Rotes Kokosnuss-Gemüse-Curry mit Freilandhuhn & Duftreis € 26,50 

Alpenlachs-Garnelen-Curry „scharf“ mit Kokosmilch & Duftreis € 28,50 

Veganes Kokosnuss-Curry mit Duftreis & Gemüse € 23,50 

Süße Verführung  
Crème brûlée | Der Klassiker aus Frankreich € 12,00  

Schokoladenmousse mit Waldbeeren & Sorbet € 13,90 

Hausgemachtes Zitronensorbet mit Prosecco € 9,50 

Affogato – Espresso mit Vanilleeis € 7,30 & Eiskaffee gerührt | klein € 7,50 | groß € 8,50  



 Wiener Schnitzel Sellerie Schnitzel 
  „Der Österreichische Klassiker“  „vegetarisch - Wiener Art“ 

 

  Das echte Wiener Schnitzel Ein herrlicher Genuss 

  ist vom Kalb mit Wiener Garnitur ohne Fleisch € 19,50 
 

Wahlweise auch vom: Dazu servieren wir: 
 

Original vom Kalb € 29,50 Wildpreiselbeeren 

Bio Hofschwein geklopft € 19,80 hausgemachte Sauce Tartar 

Bio Freilandhuhn € 22,80 gemischten Salat 
 

Cordon Bleu vom Tiroler Milchkalb 

 € 31,50 oder Hofschwein € 21,80 
 

Mit Garnitur nach Wahl: 

Kartoffel – Vogerlsalat & Kernöl 

Pommes Frites Petersilienkartoffeln 

Hausgemachte Wildpreiselbeeren 

 

 

     Lieblingsgerichte vom Chef  
          von 11,30–14.00 & 17.30–20.00 Uhr 

 

Gillardeau Austern Nr. 4 mit Yuzu Vinaigrette pro Stk. 6,90 

Fangfrische Miesmuscheln in Weißweinsud mit Zitrone € 17,90 

Beef Tatar – handgeschnitten – mit klassischer Garnitur € 22,50 

 | 

Tiroler Bio Premium Steaks „ Rare -Medium”  
 

Lady Cut ca. 200 g | € 44,90 oder Big One ca.250 g | € 53,90 
 

T–Bone Steak vom heimischen Alpenrind ca. 500 g | € 48,90   
 

Tomahawk Steak “Ribeye” ca. 1,3 kg | pro Person | € 64,90   
 

Steaks wahlweise mit Caesarsalat oder Steak Fries & Kräuterbutter 
 

| 

   Krustenbraten vom Hofschwein mit Krautsalat, Knödel & Kren € 26,90 

 

Alpenlachsfilet mit Petersilienkartoffeln, Salat & Sauce Tatar € 28,90 

 

Osttiroler Schlipfkrapfen – Der Klassiker aus Osttirol 

mit brauner Bergbauernbutter & grünem Salat € 26,50 

 
 

 

 

 

 
 
 

  

 
 
 


